Wir kochen fir Sie von | 1.30 Uhr bis 14.00 Uhr
und von 17.30 Uhr bis 21.00 Uhr.

Soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich bitte beim Service.
Gerne geben wir lhnen Auskunft.
Auf unserer digitalen Speisekarte sind alle Allergene vermerkt.

Wir legen groBen Wert auf die Regionalitat unserer Produkte.
Hier eine Auflistung unserer Lieferanten:
Forellen, Saiblinge,
Lachsforellen, Karpfen

Forellenzucht Lang, Kipfenberg-Regelmannsbrunn

Rehwild - Bayerische Staatsforsten Kipfenberg
Hihnerfleisch, Eier - Moierhof, Kipfenberg-Bohming
Wurstwaren - Metzgerei Gehr, Kipfenberg

Brot, Semmeln - Backerei Bauer, Kipfenberg

Backerei Sipl, Denkendorf
Backerei StrauB, Kinding

Gemdlse, Salat - Ganz, Ingolstadt

Mehl, Gries - Hainmubhle, Titting-Morsbach
Eiscreme - Funck, Denkendorf-Dorndorf
Schweinefleisch - Metzgerei Joseph Huber, Ingolstadt

Die Metzgerei Joseph Huber beliefert uns mit Fleisch von ,,Naturschweinen®,
Die Aufzuchtdieser Schweine zeichnet sich im Unterschied
zu konventioneller Haltung vor allem aus durch:
Mehr Platz pro Tier Kein Spaltenboden sondern Stroh
Tageslichtdurchfluteter, luftiger Kaltstall
Keine kupierten Schwanze Gentechnikfreies Futter
Keine prophylaktische Antibiotikagabe

Bei den Getranken finden Sie die jeweiligen Lieferanten separat aufgefiihrt.

Falls Sie mit Gutschein oder Karte bezahlen mochten, geben Sie dem Service bitte vor dem Zahlen Bescheid.

Bitte beachten Sie, dass wir fiir den Mehraufwand durch Beilagenanderungen
einen Aufpreis von 1,50 € berechnen.

Gerichte, die mit *** versehen sind, sind auch als kleine Portion erhaltlich.



Ingetspesinlifien

Kré@ﬂﬁe Tafelspitzbrihe mit Leberknsdel, Griefsnocker, Prannenkuchenstreiten und Ggmias
5% €

ofentrischer Schweinsbraten mit Kartoffelknsdel und Krautsalat
1480 €
Krosse SpanQQrkel—Ko’reueﬁr\(a(aeﬁ mit DunkelsiersoPe,
drahde wixpfeiter und baﬁer'\sch Kraut
2R0 £
Tatelspitz vom bager\schen Rind

mit Sermmelkren, Bratkartoffeln und gaciertem Gemlse

1’30 €

'R\nderseschne+zel+es n 3r('mem Plefferrahm mit Berner Rosti und 3lac‘|er’rem Gemise
220 €

Gebratenes Eeﬁelmannsbrumer Lachsforelentiet
mit cremigem waldgilzrisotto, Jungem Seinat und waldheideleeren

8% €

Gebackenes Seelachsfilet mit Kartoffel-qurkensalat, Atmahitaler Kerndl und Sc. Remoulade
22,50 €

Gebackener Van\llee\skra‘p&n mit marinierten Frichten

3% €

Plankstettener Kloster-Dunkles £risch vom Fass

veu - Jetzt auch alkohoKreil

03l Yo £




Vom baxjerischen Rindvieh:

2wiebelrost - Gebratenes Lendensteak
mit £einer Sofe, Seschmolzener\ Zwiekeln und Kdsespatzle

2980 €

Vom Kalb:

Echtes wiener Schnitzel mit Bratkartoffeln, Preiselbeeren und Zitronenschnitz*¥*

2090 €

Vom Béhm\nger Bauerngockel:

Geschnetzelte Brust mit pikantem Currygemiise, Duftreis und Knuspere i
R4 £
wiener Backhendl mit kartoffel-Radieserisalat und Altmihitaler Kernal
1+% €

Frisch vom Schuf:

Geschmortes H\rscheo\elﬁulasch mit £einer Sofe, *¥*

Sermmelknadel und Preiselseeren

2040 £

Vom Strohschwein \.He’rzgere\ \)OSQ(\Oh Huber:

Geschmorte Schweinsbacker ***
Mit Kartofkel-Rostzwiebelpliree und rischem Kren
2090 €
Cordon bleu mit Schinken und Kase 3@%"’5 dazu Preiselbeeren und Pormmes rites

1930 €



Feiachlos 3I(lckl'\ch:

Kdsspatzn mit abﬁeschmolzenen 2Zwiebeln, 2
Ermmentaler Kds und marinierten Blattsalaten®¥
1460 €
Rote Beete-Kichererbsenpflanzer aut buntem Gemisecurry mit Duftreig
1660 €
waldeizrisotto mit gratiniertem 2iegenkdse, walnusscrunch,
Preiselbeeren und Jungem Spinat

1+20 €

Kleiner Salatteler bunt Sem\sch’r mit Hauso\ress\nﬁ
S40 €

Garoer bunter Salatteller mit Hauso\ress‘mﬁ und Atmahitaler Kernal
9% €

mit %auernﬂockels’r(ickl vorn Béhm\nﬁer Moierhof @
1630 €

Machs.‘oe'\sen

Gezogener F-\»p?els’rruo\el iMm Reindl serviert dazu crem‘tﬂes vanileeis
R60 £

HonB—Hohn Parfait von bachbars Bienen mit haus\cjemach’rem Himbeereis und Frichten
gdo €

Eiscreme vom Funck aus Darmdoct/Atmihital €

vanile Micheis Schokolade Micheis Erdbeere Sorbet Eis

pro Kugel 4% €

mit Sahne +400 €
mit AtmGhitaler Haselnusseiediksr +3,20 € mit heiRen waldbeeren +3,50 €

mit AtmGhitaler Kirbiskernliksr +34o £ rit £rischen Frichten +3,50 €



